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Herzlich willkommen! PARTNER

Liebe Schilerinnen und Schiiler, liebe Lehrerinnen und Lehrer, liebe Eltern,

wir freuen uns sehr, dass wir die Mittagsverpflegung im Gymnasium LEO Gbernehmen dirfen.
MenUPartner wurde als Familienunternehmen im Jahr 1994 gegriindet. Aufgrund der strikten
Ausrichtung auf die frische Zubereitung direkt vor Ort haben wir uns zu einem der beliebtesten
Kuchenbewirtschafter fir Schulen und Kitas entwickelt. Unsere Grundregeln: Immer eine hohe
Produktqualitat, so viel wie moglich aus frischen, saisonalen Lebensmitteln und Produkten
regionaler Erzeuger und Lieferanten selbst zubereiten. Das bedeutet zugleich %
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moglichst kurze Lieferwege fur Qualitdt und Nachhaltigkeit. Schén, dass wir nun e

auch Sie zur MenUPartnerschaft einladen kénnen! >£ 7 /"
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Leckere Mittagspausen -4

e \Wir beziehen Qualitats-Lebensmittel und Bio-Lebensmittel von gepriften Lieferanten, viele von
regionalen Erzeugern und Lieferanten.

e Direkt hier in der Schulkliche am Gymnasium LEO bereiten wir Gemdse, Fisch etc. frisch zu,
erganzt durch MenUlbestandteile, die wir (aufgrund der ortlichen Gegebenheiten) ebenfalls
tagesfrisch ,,um die Ecke” in der Kliche der 148. GS in Dresden-Neustadt zubereiten.

e Die Gerichte richten wir auf den Tellern fertig an — selbstverstandlich gibt es Nachschlag an
GemdUsen und Sattigungsbeilagen.

e 7Zujedem Mittagsgericht gibt es an der Frischetheke zur Selbstauswahl ein taglich wechselndes
Angebot von gemischten Salaten und Rohkost, hausgemachten Dressings, Gemusesticks und
geschnittenem Obst oder selbst zubereiteten Desserts (zuckerreduziert).

Der einfache Weg zum Schulessen

1 Registrieren Sie sich im Internet unter der
nebenstehenden Adresse.

2 Klicken Sie auf ,Sie sind ein Neukunde?“ und geben
Sie die Einrichtungsnummer lhrer Schule ein.

3 Mit dem darauffolgenden Formular richten Sie ihr 0644046123
persdnliches Kundenkonto ein.

Internet-Bestellsystem:
mpibs.de
Einrichtungsnummer:

Mehr als ,,nur* Mittagessen
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Cafeteria-Angebot =7 \ Aktionen und Projekte rund um die Erndahrung
Auch die kleinen Pausen sind 2 #?@ lw e Schiiler kochen fir Schiler — das Tagespraktikum
wichtig — unser Cafeteria- WAL , far die Schulklassen

Konzept bringt Energiepausen e Lernprojekte — Theorie, Praxis, Mehrwert

mit Frischekick: Belegte (z. B. Produkte fur den Schulbasar)

Brotchen, Salatcups, Joghurt, Leckerer Unterricht — Impulse, die unser Wissen
Obstsalat und mehr mit dem Lehrplan verbinden

Was groBe Anldsse noch schéner macht Echte MeniiPartnerschaft

Wir unterstitzen Sommerfeste, Aktionstage, Wir verstehen uns als Partner der Schule,
sonstige Schulevents: Unser EventMobil hat alles deshalb pflegen wir die Zusammenarbeit in der
dabei fir leckere Highlights an besonderen Mensakommission. Unser maRgebliches Ziel:
Schultagen. Ihre Zufriedenheit.

Herzlich griufdt
Ihr MenUPartner Regionalteam in Dresden


https://mpibs.de/skitbs/public/registration/cpProfileRegistrationStart.xhtml

